A graille salé

Croque-Monsieur Maison

Morilles, Jambon Blanc, Comté 18 mois, Vin Jaune

Accord Met/Vin, Vin Jaune Domaine des Ronces

Crépe Salée

Jambon Blanc, Emmental, CEuf

Tartine a litalienne

9.95 €

Leverre(6cl) 9 €

Pain au levain naturel, Stracciatella de burrata, Compotée de tomates séchées,

Jambon cru a la truffe, Creme de balsamique

Assortiment de Tapenades

Tomates Séchées, Olives Noires-Figues, Olives Vertes

Accompagné de Croutons

Assiette Jambon Cru a la truffe (sog)

Assiette Tomate-Burrata

Tomates, Stracciatella de burrata, Créme de balsamique,

Huile d'olive Muragria extra vierge des Pouilles

Planche

Végeétarienne

Mixte (Charcuterie & Fromages)
Fromage

Charcuterie

Formule Midi (Plat, Dessert, Café)

2 personnes pour les
gros mangeurs, jusqu’a
4 personnes

Plat Au choix : Croque-Monsieur ou Crépe ou Tartine, accompagné d'une salade

Dessert au choix : 2 boules (Glace/Sorbet) ou Fondant ou Crépe

8 €

9.50 €

8.95 €

8.50 €

14.50 €

14.95 €
19.95 €

14.95 €



Nos desserts

Fondant Chocolat Maison (~ 15 minutes de cuisson)

7€
Chocolat « Thomas Bouvard », Chantilly Maison a la feve de Tonka
Noisettes du Piémont torréfiées & caramélisées
Glace
Menodicietto, en direct de Turin, Italie
=>» Vanille de Madagascar
=> Gianduja, Noisettes du Piemont 1 Boule 3¢€
2 Boules 5.50€
Sorbet 3 Boules 750€
Menodicietto, en direct de Turin, Italie
=>» Citron de Sicile
=>» Framboise
Crépe Sucrée
' 6 €

- Chocolat, Glace Vanille de Madagascar, Chantilly Maison
a la feve de Tonka, Noisettes du Piémont torréfiées & caramélisées

- Confiture de fraise « Les Confiotes d’la Vieille » (Fraise du Jardin,
Bas en Basset), Sorbet Framboise, Chantilly Maison a la feve de Tonka,
Amandes torréfiées



